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Karboxylové kyseliny

UC. str. 62-66
Projdéte si kapitolu v uéebnici.
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Sice jsem slibovala na tento tyden test, ale pfesuneme ho az na pfisti tyden. Pokud dobfe probéhne

test z F, vyuZijeme opét teams.

AZ si vSe proctete, udélejte si zapis.

III. Karboxylové kyseliny
e organické slouceniny obsahujici karboxylovou skupinu
e nazvoslovi: kyselina + uhlovodik — ova
pf. kys. methanova
trivialni ndzvy = k. octova, jablecn;, ...

kyselina mraven¢i (methanovd) HCOOH
e mravenci a vCeli jed, koptivy
e bezbarva, leptava, horlava kapalina
e uziti: konzervace potravin
vyroba lékd, barvivo

kyselina octovd (ethanovd) CH;COOH
o kapalina Stiplavého zapachu
e 8%vodny O = ocet
e UZiti: vyroba barviv, plastd, 1€k
potravinarstvi — ocet -> dochucovani +konzervace potravin

kyselina citronova
e citrusové plody, nezralé ovoce
e  bild krystalicka latka

kyselina mlécna
e potravinarstvi — vyroba tvarohd, syrl, jogurtl
e zemédélstvi — priprava silaze

kyselina mdselna
o vznika rozkladem (Zluknutim) masla

kyselina stearovd (C17;H35COOH)
ez hovéziho loje
e soucast pevnych tukl -> mastné kyseliny
e vyroba svicek a mydel

kyselina palmitova (C15H3:CO0H)
ez kokosového oleje
e soucast pevnych tukl -> mastné kyseliny
e vyroba svicek a mydel
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Soli karboxylovych kyselin
e vznikaji reakci karboxylovych kyselin a hydroxid(
pf.: CHsCOOH + NaOH -> CH3COONa + H,0

octan sodny

glutamadt sodny (glutaman)
e  zvyraznovac chuti v potravinarském prdmyslu (pf.: instantni pokrmy) E — 621



